Hatlapos

Hozzávalók:

50 dkg liszt

1 tojás

12 dkg margarin

12 dkg cukor

1 dkg szalalkáli

2 dl aludttej (kefir is jó)
Jól összedolgozzuk, majd tepsi hátán 6 lapot sütünk belőle.

Krém:

½ liter tej

3 ek liszt 

15 dkg vaj

15 dkg cukor

2 szelet csoki (vagy kakaó)
½ dl rum (elhagyható)
A tejből és lisztből sűrű krémet főzünk, majd ha kihűlt hozzáadjuk a cukorral habosra kevert vajat, az olvasztott csokit és a rumot.

Majd felépítjük a tésztát. A tetejére tetszés szerint csoki mázat tehetünk.

